
Sauerstoffmanagement-
Technologie



NOMACORC-Forschung

Nomacorc arbeitet seit vielen 

Jahren gemeinsam

mit renommierten Instituten

weltweit an der

Grundlagenforschung im 

Bereich des Sauerstoff-

Managements beim Wein.

Forschungspartner

Sauerstoff

Neuseter Stand der Technik

Wein



NOMASense™ Analyser

Der Einsatz des NomaSense-

Analysesystems erleichtert dem 

Winzer die präzise Messung und 

Steuerung des Sauerstoffgehalts 

während der Weinherstellung  

und bei der Abfüllung und 

ermöglicht somit eine 

gleichmäßige Qualität, eine 

gezielte Reifung und eine längere 

Haltbarkeit.

Qualitätskontrolle

Genauste Messung

Leistungsfeststellung



NOMASelector™-Software

NomaSelector-Software hilft 

Winzern auf der Basis 

wissenschaftlicher Forschung bei 

der Auswahl des optimalen 

Verschlusses. Dabei werden 

verschiedene Faktoren, wie 

Rebsorte, Jahrgang, Art der 

Herstellung, Abfüllung und 

Lagerungsanforderungen 

berücksichtigt.

Auswahl des besten Verschlusses

Intension des Winzers

Lagerung bis zu 10 Jahre



NOMACORC Select Series-Verschlüsse
Die Weinverschlüsse der Nomacorc Select Series bieten, durch unterschiedliche 

Sauerstoffdurchgangsraten, optimale Lösungen für die komplexen Aufgaben der 

Lagerung und Reifung von empfindlichen, fruchtigen Weißweinen  

sowie von robusten, vollmundigen Rotweinen.

Sie werden so zum oenologischen Werkzeug des Winzers.
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